














Pasta in der Sterneküche, passt das?

Francesco Berardinelli, Berater in der Gruppe Alain Ducasse und Christophe Moret, Chefkoch 

von Alain Ducasse berühmtem 3-Sterne-Restaurant „Plaza Athenee“ in Paris zeigen in dem 

Buch „Pasta de luxe“, wie göttlich – und zugleich einfach – inspirierte Pastarezepte sein können. 

„Sedanini an gebratener Kalbsbrust mit rotem Chicorée und schwarzem Trüffel“, „Sardine 

gefüllt mit Risoni“ oder „Reisnudeln Mille-Feuilles mit Walderdbeeren“ stehen stellvertretend 

für 160 wundervolle Pastakreationen. 

Dieses Buch ist eine Verbeugung vor der Eleganz der modernen Pastaküche. Allein die Fotos 

von Thomas Duval wecken die Lust, sofort eines der Gerichte auszuprobieren.

ISBN 978-3-87515-023-0
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